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Austern - qut zu wissen:
Betriufelt man den Bart der Auster mit
etwas Zitronensaft, zieht sich das Fleisch
zusammen d.h. Sie st lebend frisch. Viele
Feinschmecker sind allerdings gegen diesen
Frischetest, da sie die Kostlichkeit aus dem
Meer pur genieren mochten.

Austern verzehrt man lebend. Wenn man Sie
nicht kaut, klebt sie sich auf die
Magenwinde, Das ist schwer verdaulich.
Die Auster ist ein vollwertiges, starkendes
Lebensmittel mit zahlreichen essenziellen
Nahrstoften: Vitamine (A, D, B1, B2, B3,
Bs, BG, B12, C), Mineralstoffe (Eisen,
Calcium, Phosphor, Magnesium),
Spurenelemente, hochwertige Proteine und
Omega 3! Ein kalorienarmer Genuss {ir
Gourmets)
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Okamragher
Grand Brut 0,75
165

DRAUTZ-ABLE JODOKUS

VPD, Qualitatswein, Gutsabtullung
0,75 - 125
1,5 | Maghum - 255




Stellen Sie sich aus den nachfolgenden Speisen Thr
individuelles Meni zuSammen.
Sie wihlen immer einen h‘aurtgahg + weitere Génge.

Create your individual menu {rom the following items.
You always chooSe an entrée + other courses.

3 Kostlichkeiten 88
3 Delicacies

4 Ksstlichkeiten 98
4 Delicacies
§ Kostlichkeiten Mms
§ Delicacies
"C‘\G{'S OhOiCQ» /Hf

G Gange "Best of” inklusive Apero & Weinbegleitung
G courses “best of”, apere and wine pairing included

>

Bitte sprechen Sie uns bei § —=

u nvelr{:lrﬁgl\c\nke\’cen und
Allergien an.

Please inform us if you have Service included - tip excluded.

ntolerances o¥ allergies.
Wifi: 4Eck Guest
44446Guest$2019
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baked OhSen egg

Zu sgder ftauptsache eire Nebensache.
Please choose a side for each entrée.

4 € ck-Pommes
4Eck tries

Geschmorte Susskartoftel,
Schnittlauch, Sauerrahm
Braised sweet potato, chive, sour
cream

Deutscher Spargel, griin & weip
Yuzu, Barlauch

German Asparagus, green & white
Yuzu, wild garlic

Blattsalat mit gerssteten Nussen
Leaf salad with roasted nuts




TARTE AU CTTROT
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Lemon tarte
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pANNA COTTA

Evdbeere, 2\abarber; M andel
waldmeister, Zitronencreme

Panna cotta s
Strawber?y, rhubarb, almon
woodvrukk, lemon cream
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Selleriekuchen
Creme, ftofladen be;
Klais
Popcorn, Datte|

m Sckweb,

iferent cheese cake
Celery cake .
Sl.eep cheese cream
farm Shop "Beim Scl.web”, Klais
popcol’h, dafeS '

In der klassischen Meniifolge trinkt man

den Kaffee erst nach dem Menii (im

Sommer darf es gerne auch mal die kiihle
und alkoholische Variante eines Espresso

Martini sein). Zum Dessert wahlt man
dann einen Dessertwein wie 2. B.
Sauternes, VinSanto oder Eiswein,
Grundsatalich gilt raturlich: Im 4E&ck
gibt es keine "ﬂegelh». Der eigene

Geschmack und die reer‘nlicheh Vorlieben

sind auSScklaggebend!




