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MAGIC MANGO
Sanbitter, Spicy Mango, Orange,
Mistelhain Tonic
Sanbitter, spicy mango, orange,
Mistelhain tonic
15

FRUHIINGSGEFUHLE

ttolunderbliite, Zitrone,
Krauterlimonade, Vanille, Rhabarber
Eldertlower blossom, lemon, herbal
lemonade, rhubarb, vanilla
15
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Glas Champagnes =

Why do we drink an apeﬁh{—?
The drink is meant to
stimulate the appetite and
bridge the qap until the
appetizer. It's alse a kind of
"arrival”; with the {irst drink,
you distance yourself from
everyday life and begin the
evening's ehSijeht.

ESPRESSO MARTINT

Vedka, Kahlua, Vanille, Espresso
Vedka, Kahlua, vanilla, espresso
16

WINTERSONNE
Campar, Maracuja, Orange,
Créemant
Campari, passion fruit, orange,
Cremant
15

VERGISS GIN TONIC

Ettaler Gin, Cucumis Gurke,
Limette, Waldhonig
€ttal Gin, Cucumis cucumber,
lime, honey

16

4ECK MULE

Alpin Gin #J Bet2, Orange, limette,

Ihgwelr—@eelr
Alpire Gin #J Bet-, orange, lime,
ginger beer
15



PRUNTIER ST. JAMES
KAVIAR

Dose 50 g- 168
Schnittlauch, Creme fraiche, Blinis
Chive, Creme fraiche, blinis

From the history of gastronomy...

It used to be customary for guests to leave a
small sip in the bottle when serving very
expensive, high—gquality wines. This custom was
intended to give the server the opportunity to
taste and evaluate the wine, as they were
expected to provide advice in this regard, but the
financial means for such fine wines were often not
available to a simple worker.,




DAS 4ECK-WUNSCHMENU

Stellen Sie sich aus den hachfolgenden Speisen Thr
individuelles Meniu zusammen.
Sie wihlen immer einen ftauptgang & weitere Génge.

Create your individual menu from the {ollowihg items.
You always choose an entrée &% other courses.

) Kostlichkeiten
3 Delicacies 89
4 Kostlichkeiten
4 Delicacies 101
5 Kostlichkeiten 124
$ Delicacies

199

“Chets Choice”

G Gdnge "Best of” inklusive Apero & Weinbegleitung
G courses "best of”, apero and wine pairing included

)

Alternativ haben Sie auch die Maglichkeit, wenn der Hunger nicht so grop ist, einzelne Gdnge 2u
bestellen, ein Htauptgang ist dabei immer zu wiihlen. Dasin den Menis enthaltene Couvert
berechhen wir dabei mit € §

Bitte sprechen Sie uns bei thertrﬁglickkeiteh uhd Allergieh an.
Please inform us if you have intolerances or allergies.

Service included. Tip excluded.



cARCHA NTER
CHAROLATS-RIND

h‘o{me{:zgeve\ Leckhellr
( ich, Petersilie,
ottelrasti Rettich,
Kortetie Pallrmesar\, Amaranth
£ 26
local C\avolais
‘Jogurt,
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Jog\\urtl

Beef tartar,
fotato fritter, vadiSh, ravslej,

cheese, amarah

Parmesan

TEUFLISCH cUT

fel & Lechhel’S Chorizo
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nk fish & Chorizo from Lechney (loca
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Smoked pepper bel], burrata, cheyy fl uachen)
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G
#ASTS LZEBLIN

[ ierve

4, Paranuss, Mandel, Koriander, Passep! )
Korettex Vadaouvan
£ 72

Buhh‘js ‘,avoﬁte

vrot, brazil nut, almond,
algs, Vadaouvan,

coriandev;
4 x ca
Passepierre

SYLTER ROYAL AUSTERN

4 Stuick, Schalotten—Vinaigrette,
€26

4 Sylt royal oysters, shallots vinaigrette, lemon
Chestercheese Pumrernickel

Zitrone, Chesterbrot

F..r -
U Zw:Scl.ehdurcl. oder 4, h
hacl.

| Sorp €T & €1g
Z.frohe—BaSilikum = lemon bag;|

Blufol’ah e — b
Schwarze Jol,ahfisbe lood orange

‘Eif -ic

Salzkarame“ e cream:

= salted
Vanille - vahi“:a"amel

Schokolade — chocolate

mit Vodka / with vodka € 9

mit Ckamraghel’/ with ckampaghe €12

Why an "ice cream” in between?

Sorbets, often combined with alcohol, are often
served as an intermediate course in a multi—course
meal as they stimulate digeshoh and reduce the
feeling of satiety. They also serve to neutralize
between courses.



HEISSE MARONT

MarohehcremeSuppe
] /4
Wuhferfr&‘ffel, To

€22
Chesthut cream soy

wihter t"“ﬂ—le,

Taube, A"Ohial

nka, Limette

Pr pigeon, aronia,

f_'ohka beahl lime

BOARISCHE BOUILLABAISSE

Mittenwald, Krustentier,
Puntarelle, Rouille
€14

@Bavariah Bouillabaisse

. taceah,
t2hisch fishery, crus !
Local chat m:slzj:agus chicory, sauce rouille

Platl{'\gd" Sa\bl\hg:

Gartenkresse,

garder\ cress,

pOANE GGER -
Schnittlauch, Kartottel, 2\abarber,
{—ermehhel’te Gurke
£17)
Onsen egg
chive, Po{:ato, rhubarb,
termented cucumber

Good to khow...
Our eqgs come from the "Boanegger” farm in
Farchant. The Krstz family's flock of chickens
supplies many in the region with {resh eggs from
happy hens. What's often used as an advertising slogan
is true here: the Bavarian hens practically live in a
five—star hotel: right in the middle of nature in an
exclusive mobile chicken coop with mountain views, a
sunshade, and a sandy beach. A happy hen heeds {resh
air, the opportunity to scratch, a clean place to
retreat to, and good food. It needs to be able to
move around {reely, meaning it can go outside—but
doesn't have to. All these criteria are met at the
Boanegger farm—and we think that {its perfectly
with the 4€ck — and you can simply taste the

difference!




wALD
n GLAUG TCH ST et IM KALB WELLINGTON
IC g mpter Jog\\u'f’(: {evmehheﬂ’.e ttofmetzgerei Lechner, Morchel, Petersilie, Schinusbeere,
era ' 5.
Povtobja:o’;:éevij: Pumfen’““'ke“" Amal{-|—~Z|hrone
€
oo x 4 jorvel yogurt, fermente? €56
Portobello mushroo ' kel Local veal “Wellington”, morel, parsley, pink pepper,
cranberry, Pumpernt ckely Amalfi lemon
OSTERLAMM
Werdentelser Lamm, Riicken & Nacken TARTAR,
Siipkartottel, Limette, FARCHANTER CHAROLAIS-RIND
Barlauch—Gremolata, Avocade K h‘o{-metzgeyei Lechner
€55 . Amaa:fao{-t:lriisti, Rettich, Petersilie, Joghurt, Parmesan,
Local lamb, back & neck nth, gebackenes Farchanter Onsen—&;, Boanegger
sweet potato, lime, wild garlic gremolata, € 49
avocado Beef tartar, local Charolais
Fofafo {-lrit‘ter, radiSl\, pakS[ejl jog'"’t,
Parmesan cheese, amarantl,
baked local Onsen eqq, Boaheggek farm
SURF & TURF
Platzfisch Lachsforelle &
Pastrami vom Oberland Wagyu
Platzfisch is the hame of the Mittenwald fish farm, which has Granataptel, fermentierter Rotkohl,
been a partner of 4Eck since day one and is known for Ristaptel, Langr{—e{-{er
sustainable breeding and as a result very high quality. The whole € 54
district appreciates the products and meanwhile you don't have to Salmon trout, Platzfisch fishery &
travel far anymore, Platzfisch has opened a shop in local Wagyu Fag{rami, Pomegrahate,

Partenkirchen! fermented red cabbage, roasted apple, pepper

4€ck-Pommes - 4Eck fries
...auf Wunsch mit Trigfel- oder Zitronen-Mayonnaise € 2
...on demand with trugfle or lemon mayonnaise € 2

Perlgraupen—Risotto, Quitte, Spinat

arl barley risotto, quince,

Blattsalat mit gerb’s’ce’cen Nussen
Leaf salad with roasted nuts
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1o H KAN
Espresse Martini

Vodka, Kahlua, Vanille,
£ 16
1’ m done!
Espresse Martini

Vodka, Kahlua, vanilla,

Birne, Karto{-fel, Briocke,

Himbeey—
Langptetter
€22

bl’iocl‘el raS
pbervry vin
Pepper 7y vinegar, cucumber,

Essig, Gurke,

pear, potato,

EHR ?A
€ sl;vesso

eSPYGSSO

In the classic menu sequence, you enjoy a coffee after the
meal (in Summer it can also be the cool and alcoholic version of
an espresso martini). For dessert, choose a dessert wine such
as: B. Sauternes, VinSanto or ice wine. Basically, of course,
there are no "rules” at 4Eck. Your own taste and personal
preferences are crucial!/



	DRINKS
	4ECK
	MOCKTAILS
	KLASSIKER
	Glas Champagner Haton & Filles blanc / Rosé Glass of champagne blanc / rosé 17,50
	CARAMEL CRUSH
	Warum trinkt man eigentlich einen Aperitif? Das Getränk soll den Appetit anregen und die Zeit bis zur Vorspeise überbrücken. Auch ist es eine Art “Ankommen”, mit dem ersten Getränk nimmt man Abstand vom Alltag und beginnt den abendlichen Genuss.
	Why do we drink an aperitif? The drink is meant to stimulate the appetite and bridge the gap until the appetizer. It's also a kind of "arrival"; with the first drink, you distance yourself from everyday life and begin the evening's enjoyment.



	COCKTAILS
	USCHIS SPECIAL
	ESPRESSO MARTINI
	MAGIC MANGO
	WINTERSONNE
	FRÜHLINGSGEFÜHLE
	VERGISS GIN TONIC

	SPECIAL
	TRIS DI COCKTAIL
	4ECK MULE
	SPEISEKARTE
	4ECK


	BESONDERE SCHMANKERL
	PRUNIER ST. JAMES KAVIAR
	Dose 50 g - 168 Schnittlauch, Creme fraiche, Blinis Chive, Creme fraiche, blinis
	SYLTER ROYAL AUSTERN


	MIX & MATCH
	DAS 4ECK-WUNSCHMENÜ
	Stellen Sie sich aus den nachfolgenden Speisen Ihr individuelles Menü zusammen. Sie wählen immer einen Hauptgang & weitere Gänge.
	Create your individual menu from the following items. You always choose an entrée & other courses.
	89
	109
	129
	199
	3 Köstlichkeiten 3 Delicacies
	4 Köstlichkeiten 4 Delicacies
	5 Köstlichkeiten 5 Delicacies
	“Chefs Choice”
	WiFi: 4Eck Guest 4444Guest$2019
	Alternativ haben Sie auch die Möglichkeit, wenn der Hunger nicht so groß ist, einzelne Gänge zu bestellen, ein Hauptgang ist dabei immer zu wählen. Das in den Menüs enthaltene Couvert berechnen wir dabei mit € 5
	Alternatively, you also have the option of ordering individual courses, if you are not that hungry.  The minimum order is a main course. We charge € 5  for the couvert which is included in the menu.
	Bitte sprechen Sie uns bei Unverträglichkeiten und Allergien an. Please inform us if you have intolerances or allergies.
	Service included. Tip excluded.



	ZUERST, VORWEG & ZWISCHENDURCH
	Für Zwischendurch oder danach:  SORBET & EIS
	TARTAR, FARCHANTER CHAROLAIS-RIND
	TEUFLISCH GUT
	HASIS LIEBLING
	SYLTER ROYAL AUSTERN

	ZUERST, VORWEG & ZWISCHENDURCH
	KERSTINS FAVORITE
	HEISSE MARONI
	BOARISCHE BOUILLABAISSE
	Gut zu wissen...
	Unsere Eier kommen vom “Boanegger” in Farchant. Die Hühnerschar der Familie Krötz versorgt viele in der Region mit frischen Eiern von glücklichen Hühnern. Was oft als Werbeslogan gebraucht wird, trifft hier zu: Die boarischen Hendl wohnen quasi im Fünf-Sterne-Hotel: Mitten in der Natur in einem exklusiven Hühnermobil mit Bergblick, Sonnensegel und Sandstrand. Ein glückliches Huhn braucht frische Luft, die Möglichkeit, zu scharren, einen sauberen Rückzugsort und gute Verpflegung. Es muss sich frei bewegen dürfen, heißt es kann raus - muss aber nicht. All diese Kriterien sind beim Boanegger erfüllt - und wir finden, das passt zum 4Eck und man schmeckt es einfach auch!
	Good to know... Our eggs come from the "Boanegger" farm in Farchant. The Krötz family's flock of chickens supplies many in the region with fresh eggs from happy hens. What's often used as an advertising slogan is true here: the Bavarian hens practically live in a five-star hotel: right in the middle of nature in an exclusive mobile chicken coop with mountain views, a sunshade, and a sandy beach. A happy hen needs fresh air, the opportunity to scratch, a clean place to retreat to, and good food. It needs to be able to move around freely, meaning it can go outside—but doesn't have to. All these criteria are met at the Boanegger farm—and we think that fits perfectly with the 4Eck -  and you can simply taste the difference!
	BOANEGGERS ONSEN-EI


	HAUPTSACHEN
	UND NEBENSACHEN
	ICH GLAUB ICH STEH IM WALD
	KALB WELLINGTON
	Portobello x 4, Sauerampfer, Joghurt, fermentierte Moosbeere, Pumpernickel, vegetarisch  € 44 Portobello mushroom x 4, sorrel, yogurt, fermented cranberry, Pumpernickel, vegetarian
	Hofmetzgerei Lechner, Morchel, Petersilie, Schinusbeere, Amalfi-Zitrone Zubereitungszeit 10 - 15 Minuten.  € 56 Local veal “Wellington”, morel, parsley, pink pepper,  Amalfi lemon Preparation time 10 - 15 minutes.

	OSTERLAMM
	TARTAR,  FARCHANTER CHAROLAIS-RIND
	Werdenfelser Lamm, Rücken & Nacken Süßkartoffel, Limette,  Bärlauch-Gremolata, Avocado € 55 Local lamb, back & neck sweet potato, lime, wild garlic gremolata,  avocado
	Hofmetzgerei Lechner Kartoffelrösti, Rettich, Petersilie, Joghurt, Parmesan, Amaranth, gebackenes Farchanter Onsen-Ei, Boanegger  € 49 Beef tartar, local Charolais potato fritter, radish, parsley, yogurt,  Parmesan cheese, amaranth, baked local Onsen egg, Boanegger farm

	Gut zu wissen...
	SURF & TURF
	Platzfisch Lachsforelle &  Pastrami vom Oberland Wagyu  Granatapfel, fermentierter Rotkohl, Röstapfel, Langpfeffer  € 54 Salmon trout, Platzfisch fishery & local Wagyu pastrami, pomegranate, fermented red cabbage, roasted apple, pepper
	Wenn der Hunger groß ist: Zur Hauptsache eine Nebensache. € 7 Really hungry? Please choose a side for your entrée. € 7
	4Eck-Pommes  - 4Eck fries ...auf Wunsch mit Trüffel- oder Zitronen-Mayonnaise € 2 ...on demand with truffle or lemon mayonnaise € 2
	Perlgraupen-Risotto, Quitte, Spinat Pearl barley risotto, quince, spinach
	Blattsalat mit gerösteten Nüssen Leaf salad with roasted nuts





	SÜSS
	GEHT IMMER
	MACARONS
	BANANAS!
	RACLETTE - RELOADED
	BLUMENTOPF - ENDLICH ERBLÜHT -
	ICH KANN NICHT MEHR



