MOCKTAILS

COCONUT CRUSH l
Kavotte, Kokos, Ginger Ale
carvot, coconut, gingev 21¢

15

Ovrange,
Orange,

UsSCHIS SPECIAL

ic, Limette
it Tonic, L\me’c
ink Grapefrd art
M“‘SVS: l:;lt pink gvafe{—ru\t tonic, lime
) ’ 16

MAGIC MANGO
Sanbitter, Spicy Mango, Orange,
Mistelhain Tonic
Sanbitter, spicy mango, orange,
Mistelhain tonic
15

NO HUGO

ttolunderbliite, Limette,
Krauterlimonade, Minze
Eldertlower blossom, lime, herbal
lemonade, mint

15

SPECTIAL

+21s DT COCKTAZL
U schungeh it “Probiergrd e
v it Alkohol
m ‘

KLASSTKEX g, Filles
6‘.35 o“amfagr\e\r H’at,or\ \
blanc [ ﬂof:\’, | vost
n
champagre P12
Glass ot 17,50
Warum trinkt man eigentlicl\
einen Aperitif?
Das Getrank soll den Appetit

anregen und die Zeit bis zur
Vorspeise uberbriicken, Auch
ist es eine Art "Ankommen”,
mit dem ersten Getrank
rimmt man Abstand vom
Alltag und beginnt den
abendlichen Genuss.

Why do we drink an a,:evrih{?
The drink is meant to
stimulate the appetite and
bridge the qap until the
appetizer. It's also a kind of

"arrival”; with the {irst drink,

you distance yourself from
everyday life and begin the
evening's ehSijeht.

COCKTAZILS

ESPRESSO MARTINT

Vedka, Kahlua, Vanille, Espresso
Vedka, Kahlua, vanilla, espresso
16

SONNENSTRAHLEN
Campar, Maracuja, Orange,
Crémant
Campari, passion fruit, orange,
Créemant
15

VERGISS GIN TONIC

Ettaler Gin, Cucumis Gurke,
Limette, Waldhonig
€ttal Gin, Cucumis cucumber,
lime, honey

16

HOLLER DIE WALDEEE)

Vodka, ftolunder, Johannisbeere,
Créemant, Minze
Vedka, elderflower, black currant,
Créemant, mint
15
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BESONDERE
SCHMANKERL

Aus der Gastronomie Historie...
PRAUNIER ST. IAMES KAVIAR
Friher war es ublich, dass bei sehr teuren,
Dose 50 g- 168 hochwertigen Weinen von den Gasten

Schnittlauch, Creme fraiche, Blinis ein kleiner Schluck in der Flasche

Ckive, Creme {raiche, blinis gelaSSeh wurde. Dieser Usus
sollte dem Bediensteten die

Maglichkeit geben, den Wein
2u verkosten und geschmacklich
beurteilen zu kdnnen, da von ihm
ih dieser #insicht eine beratende
Tatigkeit erwartet wurde, aber
oft die finanziellen Mittel
fur solch edlen Tropfen einem

S\/LTEp‘ povAL einfachen Arbeiter nicht
AMSTE@N zur Verfiigung standen.
¢ St;f:a\gvet‘tﬁr From the history of gastronomy...
Sc\,\a\oﬂeh’o\‘este‘(‘oyo’(

Zitvone, It used to be customary for guests to leave a
 oysters small sip in the bottle when serving very
nangretter \eﬂf‘“‘d expensive, high—gquality wines. This custom was

S‘"a“:ti:\\eese purape M intended to give the server the opportunity to

Cheste 30 taste and evaluate the wine, as they were

expected to provide advice in this regard, but the
financial means for such fine wines were often not
available to a simple worker.,



MIX + MATCH DASFECK-WUNSCHMENU

Stellen Sie sich aus den hachfolgenden Speisen Thr
ihdividuelles Meniu zusammen.
Sie wahlen immer einen Hauptgahg & weitere G&nge.

Create your individual menu from the following items.
You always choose an entrée & other courses.

2 Kostlichkeiten 74
2 Delicacies

) Kostlichkeiten 84
) Delicacies

4 Kostlichkeiten Wifi: 4Eck Guest
4 Delicacies 104 44446Guest$2019

$5 Kostlichkeiten 18
§ Delicacies

"Chefs Choice” 194

G Gange "Best of” inklusive Apero & Weinbegleitun
G courses "best of”, apero and wine pairing included

Alternativ haben Sie auch die Maglichkeit, wenn der Hunger nicht so grop ist, einzelne Gdnge 2u
bestellen, ein Htauptgang ist dabei immer zu wiihlen. Dasin den Menis enthaltene Couvert
berechhen wir dabei mit € 7,50

Alternatively, you also have the option of ordering individual courses, if you are not that hungry.

The minimum order is a main course. We charge € 7,50 for the couvert which isincluded in the
menhu,

Bitte sprechen Sie uns bei thertrﬁglichkeif:eh uhd Allergien an,
Please inform us if you have intolerances or allergies.

Service included. Tip excluded.



Fiur Zwifcl.ehdurc

TAR, FARCHA NTER SorgeT g danach:
A AROLATS-RFND et
OHAﬂ ez Blur;.:@as:likum = lemon bag;|
Ho{'me{:zge{?‘ e, Rauchdl, @arlauch Schwarze JOk:hg'e o Mo
Pulpo, PPoverade, Madi;‘z ’ Pamons{::ib:em o
Beet tartar local Chavolais Erdbeere - S—tiaasr:h 7
eef)ab‘j art{m\\oke; Madeleine, L
Pulpo, smoked oil, wild Sarhc et i
Salzkaramell - salted carame|
Vanille - vanilla
Schokolade — chocolate
T€UFLISO/'I‘ GuUT
Seetey - h

mit Vodka / with vodka € 9

fel & lechners Chor;
hoFizo ampagner [/ wity, champagne € 1,

3 Burrata, Ky
Salsa ver,del Schtomate, Kapern,

Monk fish & Chorizo fr

° om (ecl, °
Smoked pepper bell, burrat, r::.:lf'l’jcfal b“tcke")
4 °mato,

caper, salsa verde

geVﬁucl,ey{-e Paprik mit C‘,

Warum ein “Eis” zwischendurch?

Sorbets, auch gerne in Verbindung mit Alkohol,
werden haufig als Zwischengang bei einem
mehrgdhgigen Menii gereicht, da sie die Verdauung

OH’H’H’”"BEKGINE anregen und das Sattigungsgefuhl verringern,

Le, OYange) schwarzer K noblauch, Zudem dienen Sie der Neutralisation zwischen den
che,

Fenchel eabasi;ahr::‘ Buddhas tand, vegar Gangen.
£ 721
{;?;, grlah’c Why an ce cream” ih between’
Baba gz‘:\%::\\e,g"'fahge, black gaVl‘Cr Sorbets, often combined with alcohol, are often

Fennel, served as an intermediate course in a multi—course

Buddhas hand, vegar

sesam, meal as ’chej stimulate digeshoh and reduce the

feeling of satiety. They also serve to neutralize
between courses,

SYLTER ROYAL AUSTERN

4 Stuck, Schalotteh—\/\haigrette, Zitrone, Chesterbrot

€ 26
4 Sylt royal oysters, shallots vinaigrette, lemon
Chestercheese Pumperhickel



ZVERST, VORWEG +
ZWISCHENDURCH

EXOTISCHES BAYERN
fargel,

SchrobenkauSznar S

m -~
Waf:\fz:szz Qerke, Zitronengras, Pak Chojy,
Yuzu, Myoga

€14

€ xotic Bavara
robenhauseh asraragus,

el . fish, lemon grass,

Walchensee white
ot Pak Choy, Yuzy, Myoga

auch, Kartottel, Rwabarber,
{-ermer\’c‘\erte Gurke
£72)
Onsen 299
chive, ro{:ato, rhubarb,
termented cucumbev

Schnittl

SPAﬂGEL—M oSAZK
mentierter Rwabarber,
| vegan mb’ghc\n

£15

saic, 4 x leek, ferm
AS?aVaS“S " av:’ge‘calr\ah | vegah p°

4 x Lauch, te¥

ssible

Vanille vege{:ansd\

ented rhubarb, vanilla,

Gut z2u wassen...

Unsere Eier kommen vom “Boanegger” in Farchant.
Die ttiihnerschar der Familie Krstz versorgt viele in
der Region mit frischen Eiern von gliicklichen
ttihnern. Was oft als Werbeslogan gebraucht wird,
trigtt hier zu: Die boarischen #tendl wohnen gquasi im
Fun{-Sterne—ttotel: Mitten in der Natur in einem
exklusiven #ithnermobil mit Bergblick, Sonnensegel
und Sandstrand. €in gliickliches #tuhn braucht
frische Luft, die Maglichkeit, 2u scharren, einen
sauberen Riickzugsort und qute Verpflegung. €5
muss Sich {rei bewegen diirfen, heipt es kann raus —
muss aber nicht. All diese Kriterien sind beim
Boanegger erfillt — und wir finden, das passt zum
4€ck und man schmeckt es einfach auch!/

Good to khow...
Our eqgs come from the "Boanegger” farm in
Farchant. The Krstz family's flock of chickens
supplies many in the region with {resh eggs from
happy hens. What's often used as an advertising slogan
is true here: the Bavarian hens practically live in a
five—star hotel: right in the middle of nature in an
exclusive mobile chicken coop with mountain views, a
sunshade, and a sandy beach. A happy hen heeds {resh
air, the opportunity to scratch, a clean place to
retreat to, and good food. It heeds to be able to
move around {reely, meaning it can go outside—but
doesn't have to. All these criteria are met at the
Boanegger farm—and we think that {its perfectly
with the 4€ck — and you can simply taste the

difference!




_MOSAZK
sPARGEL - KALB WELLINGTON
b anille,
4 x Lauch, *evmeh{:\ertev ﬂlkabaa'fh :(t;ghc\n ttotmetzgerei Lechner, Morchel, Petersilie,
Vagetar\SC\r\ veg Schinusbeere, Amalfi—Zitrone
N 44rmeh’ced rhubarb, vanilla, Zubereitungszeit 10 - 15” Minuten,

osaic, 4 x leek, te
tato, vegetarian

€56
Local veal "Wellington”, morel, parsley, pink pepper,
Amalfi lemon
Preparation time 10 — 15 minutes.

Asparagus m
ro

| vegar [,oss\ble

SURF & TURF
P‘.a{:z{—iSch LachS{oYclle & TARTA R,
Pastrami vom Oberland Wagyu FARCHANTER CHAROLAIS-RIND
Granataptel, fermentierter Rotkohl, Rsstaptel, #tofmetzgerei Lechner
I_angﬁeﬂ-er Pulpo, Poverade, Madeleine, Rauchsl, Barlauch,
£ 54 gebackenes Farchanter Onsen-E;, 6°aheggey'
Salmon trout, Platzfisch fishery & € 49
local Wagyu pastrami, pomegranate, fermented red Beef tartar, local Charolais
cabbage, roasted apple, pepper Pulpo, baby artichoke, Madeleine,

smoked oil, wild garlic,
baked local Onsen egyq, 6oaheggel’ farm

Wenn der ftunger §l’o(‘; ist: Zur Hauptsache eine Nebensache. €7
Really hungry? Please choose a side for your entrée. €7

4E€ck-Pommes — 4&ck fries
..auf Wunsch mit Trigfel- oder Zitronen—-Mayonnaise € 2
..on demand with truf{le or lemon mayonnaise € 2

Schrobenhausener Spargel, griine Sauce, verbrannte Zitrone
Schrobenhausen asparagqus, green sauce, burnt lemon

Blattsalat mit gerb‘steten Nussen
Leaf salad with roasted nuts

Platzfisch ist der Name der Mittenwalder Fischzucht, die seit dem ersten Tag Partner des
4€cks st und bekannt tir eine hachkalhge Zucht und daraus resultierende eine Sehr hohe
Qualitat. Der ganze landkreis schatzt die Produkte und seit einiger Zeit muss man auch nicht
mehr weit fahren, Platzfisch hat ein Ladengeschaft in Partenkirchen erstfnet!

Platzfisch is the hame of the Mittenwald fish farm, which has been a partner of 4Eck since day
onhe and is khown for sustainable breeding and as a result very high quality. The whole district
appreciates the products and meanwhile you don't have to travel far anymore, Platzfisch has
opened a shop in Partenkirchen!
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He‘l‘s"-"ejiﬁi:l? Collebaut Schokelade cofke® gt war W
Za wtte e a CAR
€11 . - ‘P\St == o
blue poppy 52245/ local whisky liguet Wenh kemeq,\\ev (Lieo 3
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RACLETTE _ Elonpe
: D
Birne, Kal'fo{’fel, Briocl.e, H‘imbeer—gyy
Langptetter Y Gurke,
Z(A/v]€ N €22
= €IVD£ Ick €TOPF pear, potato, brioche, raspberry vinegar
RBUJ#T- Pepper $24 cucumber,

zcH KAN
Espresse Martini

Vodka, Kahlua, Vanille,
£ 16
I’'m done!
Espresse Martini

Vodka, Kahlua, vanilla,

N NICHT M

EHE

'3 SPYGSSO

eSPYGSSO

L

In der klassischen Meniifolge trinkt man den Kaffee erst
nach dem Menii (im Semmer darf es gerne auch mal die kiuhle
uhd alkoholische Variante eines Espresse Martini sein). Zum
Dessert wahlt man dannh einen Dessertwein wie 2. (.
Sauternes, VinSanto oder Eiswein, Grundsatalich gilt
natirlich: Im 4Eck gibt es keine “Regeln”. Der eigene
Geschmack und die perssnlichen Vorlieben sind
ausschlaggebend!

In the classic menu sequence, you enjoy a coffee after the
meal (in Summer it can also be the cool and alcoholic version of
an espresso martini). For dessert, choose a dessert wine such
as: B. Sauternes, VinSanto or ice wine. Basically, of course,
there are ho “rules” at 4Eck. Your own taste and personal
preferences are crucial!/



	DRINKS
	4 THE NIGHT
	MOCKTAILS
	KLASSIKER
	Glas Champagner Haton & Filles blanc / Rosé Glass of champagne blanc / rosé 17,50
	COCONUT CRUSH
	Warum trinkt man eigentlich einen Aperitif? Das Getränk soll den Appetit anregen und die Zeit bis zur Vorspeise überbrücken. Auch ist es eine Art “Ankommen”, mit dem ersten Getränk nimmt man Abstand vom Alltag und beginnt den abendlichen Genuss.
	Why do we drink an aperitif? The drink is meant to stimulate the appetite and bridge the gap until the appetizer. It's also a kind of "arrival"; with the first drink, you distance yourself from everyday life and begin the evening's enjoyment.



	COCKTAILS
	USCHIS SPECIAL
	ESPRESSO MARTINI
	MAGIC MANGO
	SONNENSTRAHLEN
	NO HUGO
	VERGISS GIN TONIC

	SPECIAL
	TRIS DI COCKTAIL
	HOLLER DIE WALDFEE!
	SPEISEKARTE
	4ECK


	BESONDERE SCHMANKERL
	Aus der Gastronomie Historie...
	Früher war es üblich, dass bei sehr teuren, hochwertigen Weinen von den Gästen ein kleiner Schluck in der Flasche gelassen wurde. Dieser Usus  sollte dem Bediensteten die  Möglichkeit geben, den Wein zu verkosten und geschmacklich beurteilen zu können, da von ihm in dieser Hinsicht eine beratende  Tätigkeit erwartet wurde, aber oft die finanziellen Mittel für solch edlen Tropfen einem einfachen Arbeiter nicht zur Verfügung standen.
	From the history of gastronomy...
	It used to be customary for guests to leave a small sip in the bottle when serving very expensive, high-quality wines. This custom was intended to give the server the opportunity to taste and evaluate the wine, as they were expected to provide advice in this regard, but the financial means for such fine wines were often not available to a simple worker.
	PRUNIER ST. JAMES KAVIAR
	Dose 50 g - 168 Schnittlauch, Creme fraiche, Blinis Chive, Creme fraiche, blinis
	SYLTER ROYAL AUSTERN


	MIX & MATCH
	DAS 4ECK-WUNSCHMENÜ
	Stellen Sie sich aus den nachfolgenden Speisen Ihr individuelles Menü zusammen. Sie wählen immer einen Hauptgang & weitere Gänge.
	Create your individual menu from the following items. You always choose an entrée & other courses.
	2 Köstlichkeiten 2 Delicacies
	74
	89
	104
	119
	199

	3 Köstlichkeiten 3 Delicacies
	4 Köstlichkeiten 4 Delicacies
	5 Köstlichkeiten 5 Delicacies
	“Chefs Choice”
	WiFi: 4Eck Guest 4444Guest$2019
	Alternativ haben Sie auch die Möglichkeit, wenn der Hunger nicht so groß ist, einzelne Gänge zu bestellen, ein Hauptgang ist dabei immer zu wählen. Das in den Menüs enthaltene Couvert berechnen wir dabei mit € 7,50
	Alternatively, you also have the option of ordering individual courses, if you are not that hungry.  The minimum order is a main course. We charge € 7,50  for the couvert which is included in the menu.
	Bitte sprechen Sie uns bei Unverträglichkeiten und Allergien an. Please inform us if you have intolerances or allergies.
	Service included. Tip excluded.



	ZUERST, VORWEG & ZWISCHENDURCH
	Für Zwischendurch oder danach:  SORBET & EIS
	TARTAR, FARCHANTER CHAROLAIS-RIND
	TEUFLISCH GUT
	OHHHH-BERGINE
	SYLTER ROYAL AUSTERN

	ZUERST, VORWEG & ZWISCHENDURCH
	Gut zu wissen...
	Unsere Eier kommen vom “Boanegger” in Farchant. Die Hühnerschar der Familie Krötz versorgt viele in der Region mit frischen Eiern von glücklichen Hühnern. Was oft als Werbeslogan gebraucht wird, trifft hier zu: Die boarischen Hendl wohnen quasi im Fünf-Sterne-Hotel: Mitten in der Natur in einem exklusiven Hühnermobil mit Bergblick, Sonnensegel und Sandstrand. Ein glückliches Huhn braucht frische Luft, die Möglichkeit, zu scharren, einen sauberen Rückzugsort und gute Verpflegung. Es muss sich frei bewegen dürfen, heißt es kann raus - muss aber nicht. All diese Kriterien sind beim Boanegger erfüllt - und wir finden, das passt zum 4Eck und man schmeckt es einfach auch!
	Good to know... Our eggs come from the "Boanegger" farm in Farchant. The Krötz family's flock of chickens supplies many in the region with fresh eggs from happy hens. What's often used as an advertising slogan is true here: the Bavarian hens practically live in a five-star hotel: right in the middle of nature in an exclusive mobile chicken coop with mountain views, a sunshade, and a sandy beach. A happy hen needs fresh air, the opportunity to scratch, a clean place to retreat to, and good food. It needs to be able to move around freely, meaning it can go outside—but doesn't have to. All these criteria are met at the Boanegger farm—and we think that fits perfectly with the 4Eck -  and you can simply taste the difference!
	KERSTINS FAVORITE
	EXOTISCHES BAYERN
	BOANEGGERS ONSEN-EI
	SPARGEL-MOSAIK


	HAUPTSACHEN
	UND NEBENSACHEN
	SPARGEL-MOSAIK
	KALB WELLINGTON
	4 x Lauch, fermentierter Rhabarber, Vanille, Kartoffel vegetarisch / vegan möglich € 44 Asparagus mosaic, 4 x leek, fermented rhubarb, vanilla, potato, vegetarian / vegan possible
	Hofmetzgerei Lechner, Morchel, Petersilie, Schinusbeere, Amalfi-Zitrone Zubereitungszeit 10 - 15 Minuten.  € 56 Local veal “Wellington”, morel, parsley, pink pepper,  Amalfi lemon Preparation time 10 - 15 minutes.

	SURF & TURF
	TARTAR,  FARCHANTER CHAROLAIS-RIND
	Platzfisch Lachsforelle &  Pastrami vom Oberland Wagyu  Granatapfel, fermentierter Rotkohl, Röstapfel, Langpfeffer  € 54 Salmon trout, Platzfisch fishery & local Wagyu pastrami, pomegranate, fermented red cabbage, roasted apple, pepper
	Hofmetzgerei Lechner Pulpo, Poverade, Madeleine, Rauchöl, Bärlauch,  gebackenes Farchanter Onsen-Ei, Boanegger  € 49 Beef tartar, local Charolais Pulpo, baby artichoke, Madeleine,  smoked oil, wild garlic, baked local Onsen egg, Boanegger farm

	Gut zu wissen...
	Wenn der Hunger groß ist: Zur Hauptsache eine Nebensache. € 7 Really hungry? Please choose a side for your entrée. € 7
	4Eck-Pommes  - 4Eck fries ...auf Wunsch mit Trüffel- oder Zitronen-Mayonnaise € 2 ...on demand with truffle or lemon mayonnaise € 2
	Schrobenhausener Spargel, grüne Sauce, verbrannte Zitrone Schrobenhausen asparagus, green sauce, burnt lemon
	Blattsalat mit gerösteten Nüssen Leaf salad with roasted nuts




	SÜSS
	GEHT IMMER
	MACARONS
	BANANAS!
	RACLETTE - RELOADED
	BLUMENTOPF - ENDLICH ERBLÜHT -
	ICH KANN NICHT MEHR



